
 

 
 

1 

 

 

 
Festliche Genussmomente 2026 – 

ab 8 Personen 

 

»Winterzauber« 
  

Graved- und Rauchlachs 
an Honig-Senf-Sauce 

 
Tomaten mit Büffelmozzarella 

auf Basilikumpesto 
 

Geschmorter Rinderbraten 
in Honig-Rotwein-Sauce 

 
Winterliches Marktgemüse 

Spätzle 
 

Ein Dessert Ihrer Wahl 
45,00 € pro Person 

 
 

»Festliche Gänsezeit« 
  

Graved- und Rauchlachs 
an Honig-Senf-Dill-Sauce 

 
Tomaten mit Büffelmozzarella 

auf Basilikumpesto 
 

Zarte Gänsebrust 
mit Rotwein-Preiselbeer-Sauce 

 
Apfelrotkohl und Rosmarinkartoffeln 

 
Ein Dessert Ihrer Wahl 
49,00 € pro Person 
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»Festtagsklassiker« 
 
  

Vitello tonnato 
nach Art des Hauses 

 
Tomaten mit Büffelmozzarella 

auf Basilikumpesto 
 

Knusprige Gänsekeule 
mit Rotwein-Preiselbeer-Sauce 

 
Apfelrotkohl und Rosmarinkartoffeln 

 
Ein Dessert Ihrer Wahl 
49,00 € pro Person 

 
 

 
»Weihnachtsgenuss« 

 
  

Vitello tonnato 
nach Art des Hauses 

 
Tomaten mit Büffelmozzarella 

auf Basilikumpesto 
 

Zartes Schweinefilet 
in feiner Cognac-Pfeffer-Sauce 

 
Winterliches Marktgemüse 

 
Cremiges Kartoffelgratin 

 
Ein Dessert Ihrer Wahl 
43,00 € pro Person 
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Fischgenuss und vegetarische 
Alternativen 

 

»Winterlicher Lachsgenuss« 
  
 

Tomaten mit Büffelmozzarella 
auf Basilikumpesto 

 
Gegrilltes Lachsfilet 

auf Rieslingsauce 
 

Mediterranes Ofengemüse 
Zucchini, Paprika, Datteltomaten und Pilze 

 
Cremiges Kartoffelgratin 

 
Ein Dessert Ihrer Wahl 
45,00 € pro Person 

 
 

 
Vegetarische Alternativen 

 
  

 
VARIANTE I 

Ricotta-Tortelloni 
in fruchtiger Tomaten-Kräutersauce 

22,00 € pro Person 

 
VARIANTE II 

Steinpilz-Tortelloni 
in cremiger Gorgonzolasauce 

22,00 € pro Person 
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Kalte Festtagsauswahl 2026 - ab 8 Personen 
 
 

»Weihnachtsglanz« 
 
  

Mediterranes Grillgemüse 
Zucchini, Paprika, Datteltomaten und Pilze 

 
Vitello tonnato 

nach Art des Hauses 
 

Tortellinisalat 
 

Marinierter Lachs 
auf Rucola mit gehobeltem Parmesan 

 
Knusprige Schnitzelchen vom Schweinefilet 

 
Rustikaler Brotkorb 

mit Landbrot, Baguette und hausgemachter Kräuterbutter 
 

Ein Dessert Ihrer Wahl 
44,00 € pro Person 
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»Adventsgenuss« 
 
  

Graved- und Rauchlachs 
an Honig-Senf-Sauce 

 
Mediterranes Grillgemüse 

Zucchini, Paprika, Datteltomaten und Pilze 
 

Bistro- Schnitzel vom Hähnchenfilet 
 

Festlicher Kartoffelsalat 
 

Italienische Käsevariation 
 

Rustikaler Brotkorb 
mit Landbrot, Baguette und hausgemachter Kräuterbutter 

 
Ein Dessert Ihrer Wahl 
37,00 € pro Person 
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W E I H N A C H T L I C H E  

Dessertauswahl 
Wählen Sie Ihr Lieblingsdessert 

 

Ein süßer Abschluss 
  

Lebkuchenmousse 

Marzipanmousse 

Blaubeercreme 

Eierlikör-Panna-Cotta 

Ihr gewähltes Dessert ist in den Menüs und Buffets bereits enthalten. 

 


